
SÜDSEE-TRAUM

ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN
4 Teebeutel MILFORD Himbeere-Kokos

1/2 Vanilleschote

1 EL Agavendicksaft

1 EL Zitronensaft

4 Kugeln Zitronensorbet

ZUBEREITUNG
Mark der Vanilleschote mit einem scharfen Messer herauskratzen. MILFORD Himbeere-Kokos mit 600 ml
sprudelnd kochendem Wasser aufgießen, Vanillemark und -schote zugeben, umrühren, 8 Minuten ziehen lassen
und die Teebeutel sowie die Vanilleschote entfernen.
Tee mit Agavendicksaft süßen, Saft zugeben, Tee in aller Ruhe auskühlen lassen und ca. 60 Minuten kalt stellen.
Als eiskaltes i-Tüpfelchen kommt eine Kugel Sorbet in jedes Glas. Ganz nach Lust und Laune passt eine Physalis 
perfekt als Garnitur.

ZUBEREITUNGSZEIT 
ca. 15 Minuten (ohne Kühlzeit)

Abdruck Honorarfrei bei Berücksichtigung unserer Foto- bzw. Rezepthinweise.
Bei Veröffentlichung bitten wir um Zusendung von zwei Belegexemplaren.
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