MILFORD

HOT COCO NUT KISS

ZUTATEN FUR 4 GLASER A CA. 150 ML

4 Beutel MILFORD Amarena-Kirsche
12 Cocktailkirschen

je 2 cl Mandel- und Kokossirup
AuBerdem: kleine CocktailspieBe

ZUBEREITUNG

MILFORD Amarena-Kirsche mit 600 ml kochendem Wasser aufgieBen und die Beutel nach ca. 8 Minuten entfernen.
In der Zwischenzeit die Kirschen auf SpieBe reihen. Dann den Tee mit dem Sirup verfeinern und in Glaser fillen.
Die CocktailkirschspieBen als Dekoration machen den Drink perfekt.
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Abdruck Honorarfrei bei Berlicksichtigung unserer Foto- bzw. Rezepthinweise.

Bei Verdffentlichung bitten wir um Zusendung von zwei Belegexemplaren.
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